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Stfedocesky kraj

Vazeni a mili milovnici dobrého jidla, piti, poctivé prace a lokdlnich surovin.

Nevolfm toto rozsahlé osloveni ndhodné. Pravé totiz drzite v rukou brozurku, jejimz cilem
je sezndmit vas s témi nejlepsimi potravinarskymi vyrobky Stfedoceského kraje za rok 2023.

A ja mam tu Cest vas v jejim Uvodu pozdravit a ¢inim tak moc réda. Predstavujeme vam
totiz na nasledujicich strankédch ty nejlepsi dobroty z regionu a také jejich vyrobce a jejich
spolecny pribéh.

Potravinafsky vyrobek Stfedoceského kraje je soutéZ zaméfend na podporu propagace
malych a stfednich potravinarskych vyrobcl v regionu. Tedy téch lidf, ktefi do vyroby davaji
povétsinou veskery svUj Cas, energii, touhu, srdce i ty nejlepsi suroviny, které nas kraj plodi.
Ato vse se v jejich vyrobcich odrédzi. Nejlepsi produkty v kazdé z 9 kategorii ziskaji certifikat
Potravinarsky vyrobek Stfedoceského kraje, ktery opravniuje vyrobce po dobu dvou let uzivat
na vyrobku ochrannou zndmku s logem soutéze. Letos se seslo 75 prihlasenych vyrobkd od
17 vyrobcd.

Hodnoceni vyrobkl neni nikdy jednoduché. Ocenéni by si zaslouzili vsichni srdcafi, ktefi
svému femeslu a produktdm vénuji tolik lasky a nadsent, které v regélech supermarket(
nikdy nenajdete.

| proto bych jim vsem chtéla timto velmi podékovat a vzkazat jim, jak moc si jich vazim.
Vérim, ze po ochutndni jejich produktl, to budete citit stejné a tfeba se i stanete jejich
pravidelnymi zékazniky. Nezapomerime, Zze podpora lokélnich zivnostnikl je velmi ddlezitd,
jak z hlediska udrzitelnosti, tak i z hlediska rozkvétu podnikani v regionu.

Vsem, ktefi se do nasi soutéze pfihlasili preji, aby jejich Usili neutuchalo, aby jim jejich prace
,kostovala” a aby jejich dobroty zékaznici vyhledavali co nej¢astéji.

Tak a nynf se jiz s chuti zakousnéte do nasi brozury. Dobrou chut! &
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Jana Skopalikova,
radnf pro oblast Zivotniho prostiedf
a zemédeélstvi




Martina Konickova

Okruzni 659, Bast

Pani Martina Konickova uz jako mald moc rada vafila
a experimentovala s riznymi pfichutémi, az se obc¢as doma
bdli ochutnat. Velkou zkusenosti pro ni byla moznost pracovat
témér 10 let v Rakousku, kde se dostala k chutim a vinim, které
jsou velice vzacné. Vyuziti lokélnich bylin v kombinaci s mistni
kuchynf ji Uplné uchvatilo, a pravé proto usiluje o to, aby jeji
sirupy meély vyuzitf i pfi vafeni. Od doby, kdy se zacala vénovat
siruptim, se ji podafilo ziskat ocenéni Regiondlni potravina
u levandulového sirupu a Zivnostnik Stfedoceského Kraje za
rok 2022. Vsech Uspéchl si nesmirné vazi, protoze je povazuje
za potvrzenim toho, Ze to, co déla, ddva smysl.

Slaneebeer s.r.o.

Prazska 1847, Slany

Anto$ je maly femeslny pivovar ze Slaného. Pivovarska
tradice krdlovského mésta Slany saha az do 16. stoleti,
kdy zde ctihodny méstan Anto$ pivo varil. Tradici vareni
slanského piva obnovil v roce 2010 zakladatel pivovaru
pan Paulik. Na stejném misté, kde vafil i méstan Antos,
v renesan¢ni budové na adrese Vinarického 14 v centru
mésta. V roce 2015 uz kapacita restaura¢niho pivovaru
nedostacovala, a proto se vetdina vyroby presunula do
novych prostor na Prazské tfide.

V ¢ervnu 2021 prevzali provozovéni pivovaru Sarka a David. Dlouholeti partaci z Budvary,
kde diky projektu spoluprace Budvaru s malymi pivovary nahlédli do svéta malych pivovard,
ktery je zcela uchvétil. Zamilovali se do rozmanitosti a chuti novych pivnich styld, a tak trochu
punku, kterym malé pivovary Ziji.
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Barbora Steflova

Svrkyné, Hole 11

Farma Vranany s.r.o.

Vranany 240

Farma Vranany je rodinnd farma, kterd se jiz 25 let zabyva
péstovanim jahodniku. Postupem c¢asu péstovani rozsifila
o dalsi komodity-ovoce a zeleninu. Ma castecné vlastni
zpracovani, vlastni prodejnu, porddd oblibené samosbéry
a tematické dny pro celé rodiny.

V roce 2022 oteviela farma nové farméarské centrum, kde
zadkazniklm nabizi Siroké spektrum kvalitnich farmafskych
produktt z celé Ceské republiky formou bistra.

Farma Hole je rodinnd firma rodiny Polackovych. Historie
sahd az do 17. stoleti. Po Uskalich s odebranim rodinného
majetku do druzstva a opétovnému navraceni v roce 1989,
pan Polacek opét v roce 1991 zacal hospodafit na 35 ha.
V roce 1992 vybudoval novy kravin a zaméfil se na mlé¢nou
produkci.

V soucasnosti hospodafi na 450 ha poli, kdy jiz v poslednich
10 letech je zapojena do hospodafeni celd rodina.

V lonském roce se farma rozhodla vyrobu bistra rozsifit Néslednikem se stava syn v hospodafeni na polich a stejné

o cukrafstvi. Vsadila na praci s kvalitnimi produkty a samozfejmé na vyhldsené tak dcera v hospodareni v chovu krav, kde stado nyni tvofi 200

vrananské jahody, které se snaZf pouZivat ve velké mife sortimentu. dojnych krav. K rozsifovani farmy doslo i v podobé postavenf

Na vrananskou to¢enou jahodovou zmrzlinu na farmu jezdi lidé z Sirokého okoli. Déle bioplynové stanice na zpracovani kejdy, kterd je vyuZivana predevsim jako biologické hnojivo
pak na vétrniky, croissanty, cheescaky, koldce a samoziejmé nechybi ani oblibené a vyrobu elektfiny a také postavenim mlékérny na zpracovani mléka a vyrobu syrd.

kynuté jahodové knedliky.




WIFCOM a.s.

Jestrebice 11, Hefmanicky

Firma na zacatku plvodné pldnovala byt malym vyrobcem
a vyrabét hlavné pro blizké a znamé. K tomu ji donutil
zalostny stav kvalitnich potravin v regionu. Supermarkety
ji rozhodné neuspokojovaly, a tak v dubnu 2017 byly
zalozeny Rancherské speciality z Jestiebic.

Obrovsky zdjem o jejich kvalitni a poctivé vyrobky je
presvédcil, Ze se vydali spravnym smérem. Zjistili, Ze jedina
spravna cesta je cesta vlastnich prodejen. Velikosti produkce
zUstdvaji regiondlnfim vyrobcem a na tom nehodlaji nic
menit.

Dnes maji skoro 200 vlastnich vyrobkl a déla jim radost, Ze jejich vyrobky chutnaji a zajem
zakaznikl o né porad roste. Na prodejnach a e-shopu prodavaji pfevazné viastni vyrobky.
Viyrobky délaji z ceského masa od okolnich farmér(. Vyrabéji je s nalezitou péci a prevazné

podle starych receptur.

Skolni statek
Stfedoceského kraje

Dobrovského 1777, Mélnik

Historie vinarstvi Skolntho statku Stfedoceského kraje je
Uzce spojena se Stredni zahradnickou skolou Mélnik, pro
kterou zabezpecuje praktickou vyuku 73kl a jejiz pocatek
se vztahuje k zaloZeni vinafské Skoly v roce 1885. Vlastni
skolnf statek byl zfizen v roce 1921. Vinafské odvétvi na
skolnim statku se postupné rozvijelo zejména po roce 1951,
kdy se zapocalo s vysadbou vinic na Neuberku. Soubézné
s vinohradnictvim se rozvijelo i sklepni hospodafstvi. V soucasné dobé se hrozny zpracovavajf
modernimi technologiemi, véetné Fizeného kvasent. Bila vina jsou sta¢ena do modernich nerez
nadob. Cervend vina dozravajf v dfevénych sudech, pficemz nékterd pak v sudech barriquovych.
V soucasnosti obhospodafuje skolnf statek 23 ha vinic, na kterych se péstuji odrady Rulandské
bilé, Rulandské sedé, Mller Thurgau, Muskat moravsky, Neuburské, Sylvanské zelené, Kerner
a pro skolnf statek nejcharakteristictéjsi odridy Ryzlink rynsky a Svaty Vaviin. Vinafstvi skolnfho
statku ziskalo v poslednich letech fadu ocenéni na mezindrodnich vinarskych soutézich a tési se
vaznosti odborné a popularité laické vefejnosti. Mezi posledni Uspéchy vinarstvi skolniho statku
Stredoceského kraje patii zisk titulu Sampion — nejlepsi vino vinaiské oblasti Cechy, v Narodnf
soutézi vin pro rok 2012. Dale zisk zlatych medailf v Narodni soutéZi vin 2012 pro Ryzlink rynsky,
pozdni sbér.




Vinné sklepy
Kutna Hora s.r.o.

Jifiho z Podébrad 288, Kutna Hora

Spole¢nost vyrabi biodynamicka vina, pfi jejichz zpracovani
pouzivd selsky pfistup pramenici z moudrosti nasich
predkd. Nepouzivd chemické prepardty ve vinici, ani ve
sklepé. Nejvyznamnéjsi odrléidou této oblasti je Rulandské
modré, které zde rozsifil cisaf Karel V. Odridé se zde
i po staletich stdle dobfe daf. Momentalné spolecnost
hospodari na vice nez 80 hektarech pldy, z nichZ vinice
tvoff vice nez 40 hektard.

Vinice se nachdazeji na tratich U VSech svatych, Pod Barborou, Nad Kapli¢kou a U Borku.

Zbylou ptdu tvofi pastviny pro ovce, sady a pole.

Cilem spolecnosti je vytvaret sobéstacny statek s ekologickymi produkty v nejvyssi kvalité.

Vceli farma Samek

Rimovice 33, Vladim

Tato rodinnd farma vznikla v roce 1998. Jeji majitel, pan
Samek, se vsak chovu vcel intenzivné vénuje jiz od roku
1974.

V soucasné dobé je na farmé chovano 250 kmenovych
vcelstev véetné 40 oddeélkd, zéloznich vcelich matek.
Velstva jsou rozmisténa v ekologicky velmi hodnotném
prostfedi Podblanicka, v tenkosténnych Ulech typu
Langstroth. Jednotlivd stanovisté ¢ftaji 5 vcelstev a jsou
vzdalena do 20 km od zédkladny. Farma je vybavena potfebnou technologii pro zpracovani
medu, v¢eliho vosku a propolisu.

Veskeré produkty farmy jsou nabizeny formou prodeje ,ze dvora” Majitel doporucuje
pfipadnym zdjemctm téz prohlidku farmy, odborné konzultace, eventudné i vyuku
veelarstvi.




Milena Tarabova

Nameésti 94, Rozdalovice

Cukrarna EPIRO vznikla v roce 1991 v Rozdalovicich. Jednd se
orodinnoufirmu, kterd vyrabi cukrarské vyrobky dle vlastnich
receptur. Vyrdbi vdzané svatebnfi kolace, Rozdalovsky rohovy
kola¢, mini zakusky, zékusky krémové, slehackové a ovocné.
Déle se zde pece i tematicky vano¢ni cukrovi, dorty détské,
svatebni i narozeninové. Jednd se pfevazné o ru¢ni vyrobu
z kvalitnich ¢erstvych surovin a ovoce.

Cukrdrna byla v roce 2013-2017 a 2017-2021 drzitelem

Apostolov s.r.o.

Janského 2415/31, Praha 5

Svdj prvni bulharsky jogurt vyrobil pan Apostolov
z plnotu¢ného mléka, které zakoupil v supermarketu.
Nechal jej ochutnat své rodiné i souseddim. Mile jej prekvapil
velmi pfiznivy ohlas. A pravé v tomto okamziku se zrodila
myslenka zacit s vyrobou pravého bulharského jogurtu
z Ceského mléka.

Jak sédm Fikd,,mél stésti” Po pfipraveni projektu na postaventi
a zprovoznéni mini mlékdrny mu vyznamnou meérou

certifikdtu Regionalni potravina Stfedoceského kraje pro RoZdalovsky rohovy kola¢, ktery je pomohli s vlastni realizaci jeho velkého snu odbornici z Krajské veterindrni spravy Kladno. Na
jedinecny tim, Ze obsahuje pét druht ndplni — tvarohovou, jablkovou, makovou, povidlovou konci roku 2015 mini mlékarna RODOPI jiz stala na svém misté a od 1. ledna 2016 oficidlné
a ofechovou. Kola¢ je vyrabén po vzoru rohového svatebniho kolace, ktery se v regionu pekl zahdjila sv{j provoz.

s malymi svatebnimi koldcky a byl uréen pro svobodné v obdarované rodiné. Vize pana Apostolova, aby se tento vysoce kvalitni produkt dostal pfedevsim k détem, se

zacala naplnovat. Oslovil nékolik matefskych kol a fada z nich se brzy stala pravidelnym
odbératelem jeho jogurtl. Jako velice Uspésné se ukézala i myslenka nabidnout jogurty také
na farmarskych trzich, na kterych pfi piimém kontaktu se zakazniky bylo mozné maximalné
objasnit vyhody a blahodéarné ucinky bulharského jogurtu na lidsky organizmus.

V soucasné dobé dodavé pan Apostolov jogurty i do fetézce obchodl se zdravou vyZivou
a kvalitnimi potravinami a jedna o dalsim rozsiteni jogurt RODOPI do obchodn sité.




Viadimir Kuncl

Svaty Jan, Brzina 7

Farma Kuncllv mlyn, kterd chova vcelstva, hospodafi jiz
20 let v ekologickém rezimu, aktudlné na 120 hektarech
zemédélské pldy. Farma se nachdzi uprostied lesd, luk
a poli.

Viyprodukovany med pochézi ze zdravé zemédélské krajiny
Stfedniho Povltavi. V chovu vcel na farmé nepouzivajf
chemické preparaty, ale vyhradné pouze organické kyseliny.
Také k vyrobé mezistén pouzivaji vosk od vlastnich vcel, aby

vyloucili pfipadnou kontaminaci medu rezidui léciv, pouZivanych jinymi vcelafi.

Vroce 2015 byla farma vyhladsena,Farmou roku” v soutézi vyhlasované Asociaci soukromého
zemédelstvi CR a v roce 2018 ziskali majitelé zlatou medaili v programu,Pestré krajina”
Dalsim (hlavnim) produktem z farmy je vyzralé bio hovézi maso. Na farmé je mozné se
ubytovat a rdmci agroturistiky se vénovat i daldim aktivitam.

TUNCLOVA MLVA

Lucie Hesova

Na Vyhlidce 855, Libusin

Rodina Hesovych viastni rodinnou vceli farmu  citajici
asi 110 vcelstev. Proddvd med pouze z vlastni produkce.
To zarucuje ptvod medu a jeho vysokou kvalitu. Kromé
medu kvétového a medovicového na farmé vyrdbi téz
pastovy med, pastovy med ochuceny skofici ¢i pravou
vanilkou, medovinu, propolisovou tinkturu, a pred Vanoci
a Velikonoci i svicky z pravého veeliho vosku. Vsechny uly
jsou umisténé na vlastnich zahraddch a ve starém sadu, ktery
rodina postupné obnovuje. Vyhodou je, Ze pak v zahradach a v sadech uzravé vice
ovoce, od jahod, bobulovin, pfes merunky, broskve az po jablka, Svestky a hrusky.
Naduroda je pak zpracovévana na dzemy.

Dzemy vyrabi rodina Hesovych jiz téméf deset let vyhradné z vlastniho ovoce
doplnéného vyjimecné jahodami ze statku, ¢i borlvkami z lesa nebo Sipky. Nékteré
podle velmi starych receptur. Pravidelné Hesovi testuji i nové kombinace z vice
druh@ ovoce doplnéné bylinkami, skofici, vanilkou, badydnem, hiebickem...Planujf
rovnéz vyrobu dzemu bez cukru, pouze s obsahem cukru pfirodniho a dale dzem?t
slazenych medem.
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